nsaladas

Amanida de Liamantol als vinagreta de salmo fumat i citrics (ESmin)
Ensalada de Bogavante a la vinagreta de Salmon ahumado y citricos (15min)

manides

Amanida de canonges amb burrata, tomaquets cirerols i pesto de festucs
Ensalada de canonigos con burrata, tomates cherry y pesto de pistacho
Amanida de formatge de cabra amb encenalls de baco, fruits secs i poma
Ensalada de queso de cabra con virutas de bacon, frutos secos y manzana
Tomaquet amb ventresca i ceba de figueres

Tomate con ventresca y cebolla de figueres

(abdells de Tudela amb tonyina i anxoves a la vinagreta de romesco
Cogollos de Tudela con at(n y anchoas a Ia vinagreta de romesco

nlrants (rods < nltrantes [rios

(arpaccio de filet de bou amb encenalls de Granna Padano amb oli de tofona
(arpaccio de filete de buey con virutas de Granna Padano v aceite de trufa
Salmé Noruec fumat amb torrades

Salmon Noruego ahumado con tostadas

Foie d'anec “mi-cuit” casola amb torradetes de panses

Foie de pato "'mi-cuit’ casero con tostadas de pasas

Anxoves de [Escala

Anchoas de I3 Escala

Torrada d'escalivada, anxoves i formatge de cabra

Tostada de escalivada, anchoas y queso de cabra

Tartar de salmé amb alvocat i poma verda

Tartar de salmon con aguacate y manzana verde

Seitons de [Escala a a vinagreta

Boguerones de Ia Escala 3 I3 vinagreta

Esqueixada de bacalla amb olives

"Esqueixada’ de bacalao con olivas

Amanida russa

Ensaladilla rusa

Prossos 1 acllos 7 proces v

Arros caldos amb llamantol

Arroz caldoso con bogavante

Arros negre amb sipia a la seva tinta
Arroz negro con sepia en su tinta

Paella de marisc

Paella de marisco

Paella de mixta

Paella de mixta

Arros caldos amb bolets i foie d'anec
Arroz caldoso con setas v foie de pato
Arros caldos de marisc

Arroz caldoso de marisco

Fideua Mediterrania

Fideua Mediterranea

Arros de Muntanya

Arroz de Montana

aslal iz astay

(anelons gratinats a l'estil de [Avia
(anelones gratinados al estilo de la abuels
Espaguetis a la salsa carbonara o bolonyess
Espaguetis 3 la salsa carbonara o bolofiesa
Pizza margarita (Ingredient extra 1 €)

Pizza margarita (Ingrediente extra 1 €)

acllas

/7

39,95

16,50

15,95

16,75

15,95

19,95

17,95

24,50

14,95

11,95

23,95

9,95

11,95

9.95

33,50

26,50

22,95

22,95

26,50

25,50

22,95

22,95

13,95

13,95

13,95

hories / horicos

Pernil de gla gran reserva Fisan tallat 3 ma amb pa de vidre

Jamon de Jabugo Gran Reserva Fisan cortado a mano con pan de cristal
15 Pernil de gla gran reserva Fisan tallat a ma amb pa de vidre

1/2 Jamon de Jabugo Gran Reserva Fisan cortado a mano con pan de cristal
Daus de pernil de gla gran reserva Fisan amb pa de vidre

Tacos de jamon de jabugo gran reserva Fisan con pan de cristal
Assortiment d'embotits ibérics amb pa de vidre

Surtido de ibéricos con pan de cristal

Assortiment de formatges

Surtido de quesos

*Racio de pa de vidre amb tomaquet

*Racion de pan de cristal con tomate

nlrant s calenl s

Llauna de cargols de Lleida

Caracoles de Lérida alallauna

Ous trencats amb patates, pernil de gla i tofona
Huevos rotos con patatas, jamon de jabugo y trufa
Ous trencats amb patates i xistorra

Huevos rotos con patatas y chistorra
Verdures 3 |3 planxa amb salsa romesco
Verduras 3 Ia plancha con salsa romesco

Sopa de peix i marisc

S0pa de pescado y marisco

Sopa de ceba gratinada amb rovell d'ou

Sopa de cebolla gratinada con yema de huevo

Apes | apas
Mandonguilles casolanes
Albondigas caseras

Ronyons de vedella al Xerés
Rifiones de ternera al Jerez
Xampinyons a ['allada
Champiiones al gjillo

Orella de porc ala gallega

Oreja de cerdo a I3 gallega

(argols guisats amb pernil i xoric
Caracoles guisados con jamon y chorizo
Tripes amb daus de pernil i xori¢
(allos con dados de jamon y chorizo
Bacalla 3 [a Biscaina

Bacalao a la Vizcaing

Patates al caliu amb allioli

Patatas al horno con alioli

Truita de patates i ceba

Tortilla de patatas y cebolla
(arxofes al forn (2 unitats)
Alcachofas al horno (2 unidades)
Croquetes de pernil ibéric i pollastre (unitat)
Croquetas de jamon ibérico y pollo (unidad)
Patates braves

Patatas bravas

Pebrots de Padron amb sal grossa
Pimientos de Padron con sal gorda
Xipirons a 'andalusa

Chipirones 3 I3 andaluza

Cues de gamba a |'3llada

Colitas de gamba al gjillo

Seitons de [Escala fregits
Boguerones de la Escala fritos
Sipia ala planxa

Sepia ala plancha

(alamars a I3 planxa

(alamares ala plancha

(alamars a Iandalusa

(alamares a la andaluza

Patates fregides

Patatas fritas

31,95

22,50

17,95

26,95

16,50

4,50

nirant os calienl s

19,95

19,95

13,95

13,50

12,95

12,50
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9,95

6,95

9.95

/7,50

/7,50

13,95

16,95

9.95

13,95

13,95

14,95

5,95



Arse

Ostra Francesa Gillardeau (Unitat)

Ostra Francesa Gillardeau

Ostra Gallega (Unitat)

Ostra Gallega

Escamarlans grans oberts 3 la planxa
Cigalas grandes abiertas ala plancha
Gambes vermelles 3 I3 planxa

(Gambas rojas a la plancha

Musclos al vapor i al perfum de llorer
Mejillones al vapor y al perfume de laurel
Bou de Mar

Buey de mar

Liamantol del Pacific

Bogavante del Pacifico

Llamantol del (antabric

Bogavante del (antabrico

(loisses Gallega en salsa verda o planxa
Almejas Gallega en salsa verde o plancha
"Zamburifias’ D.0. Rias Baixas a la planxa
"Zamburifias" D.0. Rias Baixas a Ia plancha

Pop a la gallega amb pimentd de Ia Vera i patata

ArSCo

Pulpo a Ia gallega con pimenton de la Vera y patata

Angules d/Aguinaga
Angulas de Aguinaga

arns ala brasa

Mitjana de Vaca madurada Premium amb os (1100gr)
Chuleton de vaca madurada Premium con hueso (1100gr)

Tomahawk de vaca madurada Premium amb os

TomahawR de vaca madurada Premium con hueso

Pollastre (20 minuts)

Pollo (20 minutos)
Costelles de xai

Costillas de cordero
Magret d'anec

Magret de pato

Entrecot de vaca Madurada
Entrecot de vaca Madurada
Filet de bou

Solomillo de buey

Costella de vedella
Chuleton de ternera

Conill

Conejo

ﬂ

A
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Macarrons al gust o Pit de pollastre arrebossat amb patates fregides + Gelat
Macarrones al gusto o Pechuga de pollo rebozada con patatas fritas + Helado

4,95

595

41,95

3895

13,95

34,95

40,50

SIM

24,95

13,95

19,95

SIM

arnes ala brasa

98,00

75,00/KG

18,95

22,95

21,95

24,95

29,95

29,95

17,95

13,95

driscades driscadas
Liamantol o Escamarlans amb patates fregides i ou ferrat a l'estil de Formentera
Bogavante o (igala con patatas fritas y huevo frito al estilo de Formentera
Mariscada 3 Ia planxa
(1/2 llamantol, gambes vermelles, escamarlans, llagosti, 1/2 llagosta petita)
Mariscada a Ia plancha
(1/2 bogavante, gambas rojas, cigalas, lagostino, 1/2 langosta pequeria)
Mariscada completa
(2 Ostres, 1 bou de mar, llagostins bullits, cloisses, musclos vapor,
1/2 llamantol, 3 gambes, 2 escamarlans)
Mariscada completa
(2 Ostras, 1 buey de mar, langostino cocido, almejas, mejillones vapor,
1/2 bogavante, 3 gambas, 2 cigala)
Graellada de peix i marisc
(Rap, salmo, llug, turbot, llobarro, cloisses, musclos i calamars)
Parrillada de pescado y marisco
(Rape, salmon, merluza, rodaballo, lubina, almejas, mejillones y calmares)

oNos - escddos
Pop a Ia brasa sobre parmentier de patata i pimento de Ia Vera
Pulpo a I3 brasa sobre parmentier de patata y pimenton de la Vera
Filet de turbot rostit amb tomaquet fresc i cloisses
Filete de rodaballo asado con tomate fresco y almejas

Filet de llobarro a 'estil de Donosti

Filete de lubina al estilo Donosti

Daus de rap amb gambetes i calamars

Dados de rape con gambitas y calamares

Rap a la planxa amb verduretes de temporada

Rape 3 la plancha con verduritas de temporada

Llug a l'estil del Xef (Salsa d'esparrecs, cloisses i llagostins)
Merluza al estilo del Chef (Salsa de esparragos, almejas y langostinos)
Dorada a la planxa

Dorada a I3 plancha

Salm a Ia planxa amb verduretes de temporada

Salmon a la plancha con verduritas de temporada

Llumet de bacalla a lolivada

Lomito de bacalao 3 I3 olivada

Llenguado 3 I3 planxa

Lenguado 3 I3 plancha

speclalital's o carn

Mil fulls de filet de bou amb bolets i foie-gras
Mil hojas de solomillo de buey con setas y foie-gras
Medall6 de filet de bou amb "foie-gras poélé" a a reduccid de porto i raim

Medallon de solomillo de buey con foie-gras poélé a Ia reduccion de oporto y uvas

Filet "café de Paris "
Solomillo “café de Paris’

SteaR tartar

SteaR tartar

Garrial forn

Cochinillo al horno

(abrit al forn

(abrito al horno

Hamburguesa d'’Angus amb bacon, formatge, ceba caramel-litzada i
cruixent amb salsa barbacoa i ou

Hamburguesa de Angus con bacon, queso, cebolla caramelizada y
crujiente con salsa barbacos y huevo

Hamburguesa de vaca madurada amb formatge, bacon, amanida i
tomaquet amb salsa de mostassa

Hamburguesa de vaca madurada con queso, bacon, ensalada y
tomate con salsa de mostaza

*Suplement per salsa (Roquefort - Pebre verd - Porto i raim)

*Suplemento por salsa (Roquefort - Pimienta verde - Oporto y uvas)

*Suplement patates fregides
*Suplemento patatas fritas

49,50

57,95

77,95

44,95

29,95

26,95

26,95

27,95

26,95

24,95

21,95

21,95

22,95

25,95

spoclalidades on carnes

3195

38,95

30,50

37,95

27,50

27,95

21,50

21,50

2,95

3,50



